N GIORGIO

MOSTO PARZIALMENTE
FERMENTATO "DOLCE BACCO”

Ottenuto dalla sapiente vinificazione di pregiate
uve di Moscato bianco.

Vitigno
Uve di moscato bianco.

Terreno
Medio impasto.

Area di Produzione
Treville, Vignale Monferrato e territorio casalese.

Periodo di vendemmia
Fine agosto / primi settembre.

Vinificazione

Pressatura soffice e fermentazione a bassa
temperatura, senza il contatto delle bucce per
enfatizzare i profumi.

Anadlisi Sensoriale

Giallo paglierino tendente al dorato, al naso offre
sentori floreali di mughetto e fruttati di pesca
bianca, al gusto e dolce, fresco, sapido con un
finale piacevolmente fine e persistente.

Abbinamenti
ldeale compagno di frutta, dolci e di tuttii dessert
in generdle.

Temperatura di servizio
8/10°C.

D EL PIEMONTE



